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Trempette fromagée aux épinards et artichauts, servie avec pain pita frit

Crevettes ou Escargots à l’ail      12
Crevettes ou escargots avec beurre à l’ail, gratinés au fromage Provolone

Cocktail de Crevettes * Faites-en crevettes jumbos pour 15$   12
Crevettes (6) avec sauce cocktail traditionnelle, laitue et quartier de citron

SSaumon Fumé          12
Saumon fumé avec craquelins maisons, fromage en crème ail et persil, concombres, radis, oignons
rouges et câpres 

Ailes de Poulet                    (8) 16 (16) 28
Ailes légèrement panées avec votre choix de sauce
(Bacon érable, BBQ 40 Creek, Sauce Piquante)

Soupe à l’Oignon         12
Soupe à l’oignon maison recouSoupe à l’oignon maison recouverte de croutons à l’ail, gratinée au fromage 
Provolone et cheddar fumé

Chaudrée de Fruits de Mer       15
Fruits de mer saisonniers et crème

Salade César          9
Laitue romaine croquante, croutons à l’ail, bacon, parmesan en flocons et vinaigrette maison

Salade Valley View         9
Mélange de laitue fMélange de laitue fraîche, betteraves jaunes, radis, oignons rouges, fromage féta, amandes et 
vinaigrette aux échalotes françaises

Salade Jardinière         8
Laitue romaine croquante, oignons rouges, concombres, tomates et radis avec votre choix de sauce

SALADE GRECQUE         9
Mélange de laitues, tomates, oignons rouges, concombres, olives noires, fromage féta et
vinaigrette maison

NNachos * Garnissez de poulet ou de steak pour 7$      16
Croustilles de tortilla garnies de poivrons rouges et verts, oignons verts, olives, tomates en 
dés, fromage cheddar et mozzarella



Saumon Grey Rock                                24
Saumon frais de l’Atlantique grillé, recouvert d’une sauce à l’érable avec choix d’accompagnement et 
salade
* Ajoutez notre garniture spéciale érable, bacon et pommes à votre saumon (3$)

Assiette de Crevettes                     18
Crevettes sautées avec beurre à l’ail sur un lit de riz et légumes frais

“Fish & Chips” “Fish & Chips” *Ajoutez un filet supplémentaire pour 6$      21
Filets de morue (2) dans notre pâte à la bière servis avec sauce tartar maison, salade de chou et choix 
d’accompagnement

Poulet Cordon Bleu                                 24
Poitrine de poulet panée farcie au jambon et au fromage. Servie avec notre sauce maison et choix 
d’accompagnement et salade

“Stir-Fry” * Contient des graines de sésame                      24
PPoulet, crevettes ou boeuf, sautés avec légumes frais avec votre choix de beurre à l’ail, sauce teriyaki 
ou chili sucré et choix de riz ou nouilles

La Végétarienne * Contient des graines de sésame                   20
Tofu et légumes frais sauté avec votre choix de beurre à l’ail, sauce teriyaki ou chili sucré et choix de 
riz ou nouilles

Classique Carbonara                                       22                                                                                                       
PPoulet ou crevettes sautés avec beurre à l’ail et bacon, mélangé dans une sauce parmigiano servi sur 
pâtes fettucine

Côtes Levées BBQ                                                                1/2 rack  23  complet  30
Côtes levées avec sauce BBQ et Whiskey sur le grill servies avec salade de chou et choix 
d’accompagnement

Filet Mignon                                38
Filet mignon, 6oz de boeuf atlantique AAA grillé 
selon votre préférence avec choix 
d’accompagnement, salade et sauce au poivre vert 

Steak “Rib Eye”                   39
FFaux filet, 12oz de boeuf atlantique AAA grillé 
selon votre préférence avec choix 
d’accompagnement, salade et sauce au poivre vert 

Frites • Pomme de terre au four • Riz •
Champignons et/ou oignons sautés •
Légumes frais du marché •
Frites de patates douces (2$) • Poutine (3$)
 

César • Valley View • Grecque • Jardin • Chou
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